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TANKEN AR ATT DRICKA DEN 1:A DECEMBER
MEN DET BESTAMMER DU HELT SJALV!

DET VIKTIGASTE AR ATTDU
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2013 skapade vi vir forsta Tekalender i Visby pa Gotland. Det blev en succé som silde slut direkt. Vi har sedan
dess jobbat med att forbéttra produkten och utveckla idén och designen av lidan varje ar. 2021 gjorde vi en stor
forindring och pasarna i tekalendern bestar sedan dess av papper si att de kan dtervinnas pi samma sitt som
ladan - som pappersforpackning. I ar sa fyller Tekalendern 12 ir och vi vill fortsitta att skapa teer som bide
smakar gott och gor gott. Som foretag i Visby pa Gotland vore vi ingenting utan vattnet runt omKring oss. Vi
firdas 6ver det, det omringar hela 6n, vi njuter av det och badar i det. Ostersjon ir dock ett havsom inte mar si
bra och vi har valt att drligen stodja Naturskyddsforeningens viktiga arbete med att ridda Ostersjon.



Varfor ir siffran ett klisterméirke pi manga av drets pasar?

Hir pa Krinku tror vi pd dterbruk. Genom dren har leveransen av pasar inte gitt jimnt upp,
sa infor en ny bestillning av pasar 2025 vill vi géra av med alla oanviinda pasar vi har kvar.
Vi har dirfor tagit tomma pasar med nummer dir vi har ett 6verskott och klistrat dit ett nytt
nummer i ar. Allt for att inte behdva slinga en enda pase. Tack for din forstaelse!

SrTrTrT P> Rostapidretsteer ST TTCTIT
Nir du dricker drets Tekalender fir du ocksi méjligheten att betygsitta alla teblandningar.
Vi blir vildigt glada av den dterkoppling vi far och har dérfor skapat ett formulir dir du kan
fylla i dina betyg och da fi chansen att vinna vir produkt "100 koppar te".

Surfa in pd wwwikraenku.se/tekalender efter den 24 december och limna dina betyg!
Tack pa forhand!

= K Y~

Vi ir Krinku Te & Kaffe

Teblanderi, kaffebutik och godisaffir. Vi ir ett familjeforetag i andra generationen med 6ver
100 sorters te och 40 egna teblandningar. Hos oss hittar du gotlindska delikatesser fran drygt
20 lokala matproducenter tillsammans med ett stort utbud av porslin, platburkar och te- och
kaffetillbehor. Vilkommen till butiken eller www.kraenku.se

Vad betyder Krinku? 4
Krinku dr gutamal och betyder liten rund trebent mjélkpall.
Varfor heter da en tebutik sa? Vi ville ha ett vackert klingande
ord pi gutamal. Virt varumirke har déirfor blivit urguten Jaken
sittande pa krinku med en kopp te i handen.

/D)

Med en 6nskan om manga skona testunder!
/Sylve, Anneli, Fredrik, Oskar, Josefin & alla medarbetare



Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

PCETE R T 3-4 min

FRUKTIG

?"ﬁﬂ(rﬁ

“Visby Gotlag

Vﬁ;’ 0498-217481

2. Andre kdppen

Pitar pa gotlindskt vis. Ett svart te med inslag av
flider och jordgubb. Sa gott att du inte kan motsta
en andra kopp.

Den 4:e juli 2011 lanserade vi Andre kdppen. Den har
blivit en modern klassiker hos oss med sin tidl6sa design
och uppfriskande smakbild. Nu med éver 10 dr pa
nacken hittar den fortfarande hem i tedlskares hjirtan
precis som den funnit en given plats i vira.

Ingredienser: Svart te, jordgubbsbitar, fliderblom, kanelstdng,
tagetes, malva, pion, aromer.

1. Fruktig Chai

Med en svart chai som bas bjuder detta te pa inslag
av smultron, jordgubbar och flider.

Under hela viren har vi jobbat pa att utveckla tre nya

teblandningar, alla med inspiration himtad frin
Kklassisk chai. Si med ett kryddigt te som bas kan vi
nu presentera: Fruktig Chai. Skapad och blandad hir
i Visby pa Gotland. Finns i butiken i Visby och i vir
webbshop. Vi hoppas ni ska tycka den ir lika rolig
och god som vi! De 6vriga tvd kanske kommer senare i
kalendern...

Ingredienser: Svart te, kanel, kardemumma, miefambttar
Sfladerblommor, Jnrdgubba; svartpeppar, bjom arsblad, aromer.

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:
3-4 min




3. Sylves Lilla Grona

En blandning som bestar av gront te smaksatt med
fruktbitar. Vid bryggning blir teet en aning rott till
fargen. Pryds av Krinkus grundare.

Sylve, som alltid dromt om att 6ppna en tebutik och
skapa egna blandningar, har levt sin drém sedan 1977
och hiller fortfarande pa for fulla muggar. I nuliget dr
Sylves lilla grona den enda egna gréna teblandningen

i Krinkus ordinarie sortiment. Men vem vet vad Sylve
och hans séner hittar pd i framtiden?

Ingredienser: Gront te, rosenblad, solrosor, papaya, hibiskus,

vinbdir, svarta vinbdir, fladerblom, hallon,
bldbiir, jordgubb, aromer.

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min

Vattentemp:
80°C
Bryggtid:
2-3min
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4. Earl Grey Cream_

Med Kklassisk Earl Grey som bas bjuder denna svarta
blandning pa griddiga och s6ta undertoner.

Earl Grey fir anses vara en av virldens mest kinda teer.
Det svarta teet med smak av bergamott finns i tusentals
olika variationer och foridlingar. Virt bidrag ir en
graddig skapelse som ligger sig som ett krimigt lock
ovanpi den hérligt syrliga citrussmaken.

Ingredienser: Svart te, apelsinskal, vaniljsting, aromer.



Vattentemp:
90°C
Bryggtid:

3-4 min

6. Svinhusblandning

Denna svarta teblandning doftar inte svin utan
bjuder pa en vilsmakande och mustig citrus.

Svinhusblandning kom till genom ett
samarbete med Bitte och Bosse Carlgren som
pd den tiden drev hantverksbutiken Svinhuset
i Lau pa Gotland. Bosse har dven skapat
illustrationen till blandningen. Svinhuset finns
inte kvar idag men Svinhusblandningen lever
vidare!

Ingredienser: Svart te, bla malva, hibiskus, tagetes,
blaklint, aromer.

5. Nya Arvet

Svart och gront te med smak av mango och édpple.
Teblandartraditionen pa Gotland lever vidare i
andra generationen.

Vintern 2016 blandade Krinkus grundare Sylve
tillsammans med sina séner Fredrik och Oskar, teblandare
iandra generationen, den forsta upplagan av Arvet. 2024
fordndrades reglerna kring ekologiska ingredienser och

vi fick anpassa receptet efter det. S precis som virt
foretag, vira smaklokar och vir historia har ocksi Arvet
forindrats 6ver tid. Symboliskt tycker vi.

Ingredienser: Svart te, gront te, dpple, hibiskus, nypon,
apelsinskal, havtorn, morotsbitar, jordgubbar, ringblomma
och aromer.

Vattentemp:
90-95°C

Bryggtid:
3-4 min

Suinhus-
Blandning




7. Jubileumsblandning Yatonemn)
Ett firgsprakande te som skapades 2007 nér vi Bryggtid:
fyllde 30 ar. En festlig blandning med inslag av 3-4 min
blommor och bubbel.

Den 19:e november 2024 har Krinku funnits i 47 ir.
Sedan jubileumsiret med Jubilevmsblandningens
fodelse 2007 har vi hunnit att fylla 40 4r 2017 och vir
grundare Sylve fyllde 75 dr 2024. Han ér fortfarande
forste teblandare och planerar redan 50-arsfirandet
2027. Du ér sjilvklart hjértligt vilkommen!

Ingredienser: Svart te, bldaklint, jordgubbsbitar, bjornbdrsblad,
ringblomma, bld malva, solrosor, vaniljstang, aromer.

Vattentemp: 8. Svart Julte
lzg;g);tlg Krinkus eget svarta julte med smak av apelsin,
3:4'min kanel, kardemumma och vanilj. Ett aromatiskt
SR och vilbalanserat te med en friskhet frin
s SV h R T 3 apelsinen och en kryddighet som himtat

inspiration fran Klassisk svart chai.

w-wr

\ LT Sedan flera ar tillbaka blandar vi vira egna julteer. I
" bérjan skapade vi nya varianter varje dr, men kinde pa
P e snan T e s AT i

végen att julen handlar om traditioner och nir vi landade

i tre riktigt bra recept pa svart, gront och rétt julte har vi
3 blandat med samma ingredienser sedan dess.

[TeKaic Ingredienser: Svar; te, qpelsinska{, kanel, kardemumma,
vaniljbitar, dppelbitar, ingefira, citronskal, pomerans,

% Visby Gotlands L kryddnejlika, svartpeppar och aromer.

N 0q98-217481 wiviiiy
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9. Medeltidsblandning

Var hyllning till Medeltidsveckan som vi varit en del
av sedan starten 1984. En svartgron teblandning med
apelsin, jordgubbar, dpple och ingefira. Lanserades
sommaren 2013 nir Medeltidsveckan fyllde 30 ar.

Krinku har varit en del av Medeltidsveckan sedan

starten och bide Krinkus grundare Sylve och sonen
Oskar har gestalat en karaktir under Medeltidsveckan

- Borgmiistaren Hans Réd. Sylve fick dran 2004 och
Oskar gick i pappas fotspar 2015.

Vattentemp:

Ingredienser: Svart te, gront te, hibiskus, dpple, apelsin,
nyponskal, ingeféra, rmlgblomma jordgub sbitar, rabarberbitar,
vaniljstang, bjornbdrsblad, aromer.

MITT BETYG: SrErre»r

10. Kalkstensdrommar Sl e
Denna svarta teblandning smakar friskt, lite 30-95 S
sott och innehéller rosenblad precis som Visby ;iggiln'

- rosornas stad. KN_.KSTENS
Gotland kallas ibland Kirleksfullt for Kalkstens-Hawaii. A
En si dlskad och vilbesokt paradisé har fortjinat det
smeknamnet. Vi vormar for det gotlindska i allt vi
gor och hoppas att fler och fler kan uppticka Gotland
under alla dess drstider. Viren, sensommaren och
vintern ir helt unika pa vir fina é. Vi ser fram emot att
mota just dig i butiken!

Ingredienser: Svart te, rosenblad, aromer.

MITT BETYG: < °< ?




11. Endurote Vattentemp:

En fartfylld och hostig teblandning med mycket 1930-95 “(i:
citrus och inslag av svartvinbér och blabir. 3-4 min

Virldens storsta endurotivling Gotland Grand National
flyttar 2024 till Hejdeby p4 Gotland. Vi har sedan

flera r tillbaka lyft fram evenemanget med vir egen
teblandning. Endurote blandas pa hosten och de forsta
dren skapade vi ett nytt recept varje dr. Blandningen
2015 blev dock vildigt populir si 2024 blandar vi efter

En fartfylld och bosti
mied nayeket cirus

samma recept for tionde dret pd raken. o isbar o DA
Ingredienser: Svart te, citronskal, vaniljstang, ringblomma,

bjornbdrsblad, papaya, hibiskus, vinbdr, svarta vinbdr, %

rosenblad, fliderblom, hallon, blabiir, jordgubb, bjornbdrsblad 7 “Visby Gotland,
och aromer. 0498.217481 g =

MITT BETYG: 7T PP PP

Vattentemp: 12. AustaSj(.ien
20 95 C Med ett svart te som bas bjuder denna hyllning till
Bryggtid: E S s AR
B Ostersjon pa inslag av bldbir och bjornbir.

Nir vi fyllde 40 dr 2017 skapade vi en unik teblandning
varje manad. Februaris blandning Fibbavari blev sen
framrostad som den populiraste av de tolv och fick dia
komma in i ordinarie sortiment med nytt namn och ny
illustration. Det ar vir hyllning till vattnet, havet och
sjon. Kért djup har manga namn. P4 gutamal kallar vi

sfed il svart 1 som has bjuder den Austas]oen.
denna bylning Lill Ds1ers300 p < A = oo o
insdag av bishar och bjombr: Ingredienser: Svart te, mango, blabiir, bjornbdr, vaniljstang, bla

malva, bldklint, bergamott, aromer.

0498-217481

MITT BETYG: TP PP PP




Vattentemp: 13. Den Raude

Bi'(})/ggt(i:d: Med rooibos som bas ir denna blandning smaksatt
5-6 min med fruktbitar, apelsin och vanilj.

Den Raude ir gutamil och betyder Den Réda. Rooibos
innehéller antioxidanter och ér helt fritt frin tein
(koffein). Bok- och tv-serien Damernas detektivbyra
frdn Sydafrika gjorde minga nyfikna pa Rooibos
ibérjan av 2000-talet och 2006 kunde vi intligen
Pr avziregeni" dni; g,

Ingredienser: Rooibos, papaya, hibiskus, vinbdr, apelsinskal,
svarta vinbdr, rosenblad, ﬁaderblom hallon, bldbar, Jjordgubb,
aromer.

MITT BETYG: S»TrTrcrsy

14. Gotlindsk Sommarblandning

Vattentemp:
Denna svarta teblandning innehéller frukter och 90-95°C
sommarblommor och ér vildigt doft- och smakrik. Bryggtid:
3-4 min

ﬁ o!!ﬂirdm
Bl

Var hyllning till den gotlindska sommaren.

Tillsammans med Guteblandning och
Kalkstensdrommar hinger denna teblandning pa
viggen i Krinkus Hall of Fame. I alla fall bildligt, vi
har inte skapat nidgon sidan vigg dnnu. Men att den
dr populdr och siljer véldigt bra dret runt - det ir lika
sant som att Gotland alltid ligger i toppen angiende
soltimmar pa sommaren i Sverige.

(mdnmg

Ingredienser: Svart te, ringblomma, apelsinskal, malva,
vaniljstang, apelsmblom aromer.

MITT BETYG: ©PEPEPEPC"P




15. Het Chai
Med en svart chai som bas bjuder detta te pa inslag
av kakao och chili.

Under hela viren har vi jobbat pa att utveckla tre

nya teblandningar, alla med inspiration himtad frin
Klassisk chai. S med ett kryddigt te som bas kan vi nu
presentera: Het Chai. Skapad och blandad hir i Visby pa
Gotland. Med denna blandning vill man bara krypa upp
i soffan och njuta av det dir samspelet mellan mustig
kakao och det avslutande bettet fran chilin.

Ingredienser: Svart te, ingefdra, svartpe[;;par, kanel,

kardemumma, dpple, rosépeppar, kakaobitar, chili, kryddnejlika,

aromer.

MITT BETYG: 7T PP PP

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min

NBAGSTE

Krik tcblandning nd s1of
regubipsfing bar givit
edicns.

Angfiuld dir varie regnd
“u“srj:bpi)ﬁioﬂl il en ingr

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:
3-4 min

04952173818

16. Regnbdgste

En svart, ekologisk teblandning med stor mangfald
dir varje regnbégsfirg har givit inspiration till en
ingrediens.

Det hir ér ett fruktigt svart te som innehéller bland
annat jordgubb, apelsin, solrosblomma, dpple, bliklint
och vinbir - alla med varsin firg i regnbagen. Vi har
samarbetat med Gotland Pride i flera dr och ir fast
beslutna om att det behévs mer mangfald i vér virld och

ivdr tehylla.

Ingredienser: Svart te, dpple, hibiskus, nypon, apelsinskal,
havtorn, morot, solrosblomma, bldklint, roda vinbdir, jordgubb
och aromer. Alla ingredienser dr ekologiskt certifierade.

MITT BETYG: TP PP PP



Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min

K
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18. S:t Hanskvartersblandning

En hyllning till virt vackra kvarter i Visby. Ett
svartgront te med vir- och sommarsmaker och
inslag av bl a jordgubbar och vanilj.

Anda sedan starten 1977 har Krinku legat i S:t
Hanskvarteren i Visby, med borjan pa S:t Hansgatan 26.
Den 5:e maj 1999 flyttade butiken 60 meter i samma
kvarter till S:t Hansplan 4. Samtidigt flyttade dven
butiken pa Ostercentrum och virt teblanderi till samma
adress. De nya lokalerna hade gamla anor och flera av
byggnaderna ir frdn 1700-talet.

In iredzenser Svart te, gront te, hibiskus, jordgubbsbitar,
arberbitar, tagetes, vaniljsténg, malva, pion, aromer.

MITT BETYG:

=2
ﬁ,/

17. Vardesblandning

Ett milt och fylligt vardagste. Skapades som en
lillebror till den populira Guteblandningen.

Vardesblandningen kom till nir vi kinde behovet av ett
riktigt bra vardagste. 1986 6ppnade vi ocksa en ny butik
pé Oster i Visby och det var kul att kunna erbjuda en

ny tesort pa en ny plats. Denna butik slogs sen samman
med vir andra och flyttade till S:t Hansplan 1999.

Ingredienser: Svart te, rosenblad, malva, apelsinblom,
vaniljsting, aromer.

a5

S AT T2

J
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.

MITT BETYG: =» =

Vattentemp:
90°C
Bryggtid:
3-4 min

St Yans~
Kuartersblandning

TeusKatle
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19. Farmor Huldas blandning

Ett Klassiskt te med citrussmak priglad av lime.
Tillignad grundarens farmor.

Hulda, som var Sylves farmor, var noggrann, sparsam
och 6dmjuk. Karaktirsdrag som har préiiglat Sylve som
person och Krinku som foretag. Hon levde mellan 1895
och 1988 och nir vi skapade vir egna tolkning av en
citrusdriven Earl Grey si gick tankarna naturligt till
vir kira Hulda.

Ingredienser: Svart te, citronskal, apelsinskal, aromer.

ST

g

=,

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min

7 “Visby Gotlandasiiie

Vattentemp:
90-95°C
Bryggtid:

3-4 min

Fil klassiskt svarl i Imdcnmgmk priglad

v lime. Tillignad grundarens Esmor.
GKrg ]-—:-r.-.s.q(,rrf
T} uD_
‘wﬁjx “Visby Gotlanda-8
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20. Munkte

Inspirerad av dofterna i Klostertridgirden. Ett
mustigt och 6rtigt svart te med en s6t avrundning
fran vanilj.

Annu en riktig Krinkuklassiker. Munkteet har funnits
ivirt sortiment sedan 80-talet. En blandning som fir de
flesta att reagera med sin kraftfulla arom av grenadin
och vanilj. Det brukar kittla till i halsen och i koppen
har den blivit mangas absoluta favorit.

Ingredienser: Svart te, vaniljstang, aromer.



Vattentemp: 21. Guteblandning

32-95 dC Foddes en virdag 1978 och ir var forsta och mest

3-Zg§1hin. omtyckta teblandning. En blax.ldning av sjusvarta
teer som skapar ett friskt, fylligt och milt te med
inslag av citrus och anis.

Det ir sagt att om man gor ndgot bra si blir man
kopierad. Vi pd Kréinku tar det som en komplimang
att det finns sa manga varianter pa vir underbara
teblandning men for att vara helt siker pa att du njuter
av ikta vara ska du alltid titta efter virt varumirke.
Det ir Te-Jaken som sitter pi en trebent mjolkpall (en

. GKrgnﬁ"l‘B kréiinku) och dricker en kopp te.
%I \

E e / “Visby G Ingredienser: Svart te, citronskal, solrosblommor, vaniljstdng,
U 498-217481, aromer.

e a1V citrus och

22. Sot Chai Vattentemp:

0-95 °C
Med en svart chai som bas bjuder detta te pd inslag 193ryggtid:
avvanilj och kanel. 3-4 min

Slutligen presenterar vi vir tredje tagning pa Chai.
Detta ir kanske det mest klassiska och under
sommaren har det ocksi varit det mest populira. Vad
tyckte ni om Fruktig, Het och Sét Chai? Fick ni nigon
ny favorit? Skriv girna en kommentar till oss!

Ingredienser: Svart te, kanel, kardemumma, ingefara,
kryddnejlika, svartpeppar, vaniljstding, aromer.




23. Strawberry Daiquiri pattateng
En teblandning som inspirerats av drinken Bryggtid:
Strawberry Daiquiri. Ett svart te med smak av 3-4 min

jordgubb och lime. Alkoholfritt.

En avvira fyra Mocktails som lanserades under
sommaren 2022. Detta ir en unik blandning med sin
hirliga smak av jordgubb och ett annorlunda inslag av
vitt te for att skapa en lyxig drinkkénsla. Blir ocksi
vildigt gott som iste. Vira Mocktails siljs en begrinsad
tid under vir och sommar varje ar.

dsinken Straberry Das
e med smak av jord qgublmnlu

Ingredienser: Svart te, vitt te, jordgubbsbitar, apelsinskal, arom
av lime, rom ochjordgubb

MITT BETYG: 7T PP PP

et 24. Kairlekste fran Gotland
Bryggtid: En passionerad, sot och smakrik, svart teblandning
3-4 min av frukter och bir. En perfekt giva till nira och Kiira.

Kidrlekste

fran Gotland Nir andra generationens teblandare Oskar
triffade Josefin 2002 tog de snart direfter ett foto i
Kirleksporten pa Visbys strandpromenad. Porten kallas
sd eftersom man forr tjirade rep innanfor muren och
séledes blev Tjirporten till "Kéirleksporten" i folkmun.
Oskar och Josefin ir idag gifta och driver Krinku
vidare tillsammans med Oskars bror Fredrik.

God Jul!

Ingredienser: Svart te, dpelsmblom , papaya, hibiskus, vinbdir,
svarta vinbdr, rosenblad, bjornbirsblad, Gderblom, hallon,
bldbiir, )ordgubb vamljstang,cztronskal aromer.

MITT BETYG: PP P PP






